Program ksztatcenia

Przedmioty podstawowe
¢ Chemia

e matematyka z elementami statystyki

e ekologia i ochrona srodowiska
® obliczenia chemiczne

e technologia informacyjna

o fizyka

e grafika inzynierska

* hiochemia

Przedmioty kierunkowe
¢ 0golna technologia zywnosci
e chemia zywnosci
¢ podstawy zywienia cztowieka
* inzynieria bioprocesowa
¢ mikrobiologia zywnosci
e analiza i ocena jakosci zywnosci
® maszyny i urzgdzenia
w stodownictwie i browarnictwie
* inzynieria bioreaktorowa
* biologiczne podstawy produkcji
surowcow dla browarnictwa
e chmiel i produkty chmielarskie
¢ media w stodowni i browarze
e technologia stodu

e praktyczne aspekty produkciji stodu

Inny:

e wychowanie fizyczne

® jezyk obcy

o elektywy humanistyczne

e grgonomia i bezpieczenstwo pracy
e ochrona wtasnosci intelektualnej

e ekonomia

e rachunkowos¢.

® procesy warzelni
* projektowanie nowych produktéw piwowarskich
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o fermentacja i dojrzewanie piwa

® praktyczne aspekty produkcji piwa

e technologia rozlewu i pakowania

¢ analiza jakosci surowcow

e pitproduktow i produktow browarniczych

e stabilizacja piwa

 higiena w browarze

 systemy zapewniania jakosci

e aspekty prawne i ekonomiczne funkcjonowania browaru

 projektowanie i uruchamianie browaru

¢ analiza sensoryczna piwa

e automatyka, technika i sterowanie
procesami w browarnictwie

Przedmioty kierunkowe elektywne do wyboru

e technologii piwa

e technologii przemystéw weglowodanowych

e technologii gastronomicznej
e gospodarki wodno-s$ciekowej

e aspektow zdrowotnych i odzywczych piwa
e surowcOw i materiatdw pomocniczych

w browarnictwie i stodownictwie

e technologii chfodnictwa i przechowalnictwa

ZyWnosci

e mikrobiologii browarniczej

e technologii przetwdrstwa mleka
 przetwdrstwa owocow, warzyw i grzybow

e technologii przetwdrstwa migsa, drobiu, ryb i jaj
e biotechnologii zywnosci i enzymologii

e technologii koncentratow spozywczych

o technologii przetwdrstwa zboz

® produkcji wina lub technologii gorzelniczej
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