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Opis zakladanych efektow ksztalcenia

Poznom ksztalcenla. studia pierwszego stopnia
Tytul zawodowy: inZynier
Profil ksztalcenia: ogolnoakademicki

Obszary ksztalcenia wraz z odniesieniem do dziedzin nauki i dyscyplin naukowych:
o nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych — nauki rolnicze — technologia zywnosci

i Zywienia
Forma studidw: stacjonarne
Symbol Poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji: P65
Efekty ksztalcenia
Symbol efektu dla
programu Opis efektu ksztatcenia
ksztatcenia

podstawowe pojecia i prawa z zakresu matematyki, statystyki, informatyki, fizyki,
JBZ1_W0l chemii ogdlnej, organicznej 1 fizycznej oraz biochemii, dostosowane do nauk o
zywnosei 1 studiowanego kierunku

. w stopniu zaawansowanym procesy chemiczne i biochemiczne zachodzace w Zywnosci
JBZ1_W02 oraz wskazuje gléwne przemiany chemiczne, od ktérych zalezy zaréwno przydatnosc
technologiczna surowcdw, jak i jakoé¢ oraz bezpieczenstwo wyrobéw gotowych

podstawowe zagadnienia zwiazane z wiedza ekonomiczna, prawng i spoleczng w
JBZ1 W03 zakresie dostosowanym do kierunku jakogé i bezpieczenstwo zywnosci Zna i rozumie
podstawowe zasady tworzenia i rozwoju przedsigbiorczosct indywidualne;

wspélczesne problemy/wyzwania, jakie stoja przed nowoczesng produkcjg i

JBZ1_Wo4 dystrybucjg bezpiecznej zywnosci o wysokiej jakosci
podstawowe zasady produkeji roglinnej i zwierzecej, w tym standardy bezpieczenstwa
. w produkcji surowcow pierwotnych Charakteryzuje rodzaje i Zrodla surowcow
JBZ1_W05 o " - )
- wykorzystywanych w produkeji zywnosci Zna zasady stosowane w przetworstwie
ploddéw rolnych 1 produkeji zywnosci bezpiecznej dia konsumenta
role i znaczenie $rodowiska przyrodniczego oraz zréwnowazZonego uzytkowania

JBZl“WO(_S réznorodnosci biologicznej w kontekicie produkeji bezpiecznej zywnosci

) charakterystyke mikroorganizméw (w tym patogennych), znaczenie drobnoustrojow w
JBZ1 W07 przetworstwie zywnosci oraz zna czynniki Srodowiskowe (np. pH, temperatura)
wplywajace na ich wzrost

) przydatnoéé réznych metod utrwalania Zywnosci 1 wyjasnia ich wplyw na trwalosc i
JIBZ1 W08 bezpieczenstwo zywnoéci Objasnia zasady i wskazuje ograniczenia zwiazane z
utrwalaniem zywnosci

. zasady zarzagdzania jakoscig i bezpieczedstwem zywnosci zgodnie z krajowymi i
JBZ1 W09 migdzynarodowymi regulacjami prawnymi, a takze wskazuje mstytuqe odpowiedzialne
za urzedowa kontrolg zywnosci




IBZ1_W10

rozpoznaje 1 charakteryzuje podstawowe techniki stosowane w fizyko-chemicznej,
instrumentalnej i sensorycznej analizie zywnosci

JBZ1 W11

problemy zdrowotne (w tym w aspekcie zdrowia publicznego) wynikajace =z
niewlasciwe) jakosel zywnosci 1 ocenia zagrozenie bedace efektem biologicznego,
chemicznego i fizycznego zanieczyszczenia/skazenia zywnodci oraz wskazuje metody
zmniejszajace ryzyko ich wystgpowania

IBZ1 W12

wymagania dotyczace warunkow sanitarmo-higienicznych i weterynaryjnych, jakie
powinny by¢ spelnione w procesie produkcji, transporcie, przechowywaniu i
dystrybucji Zywnoéci

IBZI W13

podstawowe pojecia i prawa dotyczace potencjalnych wlasciwosel alergennych
zywnodci 1 zagrozefi 7z tym zwigzanych oraz ma podstawowa wiedz¢ odnosnie metod
identyfikacji sktadnikéw alergicznych

JBZ1 W14

metody oceny autentycznosei i zafalszowania zywnosci

IBZ1_WI1S

podstawowe pojecia i prawa dotyczace molekularnych podstaw ‘genetycznej
modyfikacji zywnoscei Zna zasady wytwarzania GMO 1 potrafi wyjadnié przyczyny ich
wprowadzania do produkcji Zywnoéci

TBZ1 W16

wytyczne dotyczace ergonomii, przepiséw Ppoz i BHP w zakresie dostosowanym do
kierunku jako$¢ i bezpieczefistwo Zywnosci

JBZ1_W17

wplyw procesdéw technologicznych na warto$é odzywcezg oraz zawartosé skladnikow
nieodzywczych o wlasciwodciach prozdrowotnych w zywnosci

JBZ1_W18

procesy technologiczne wykorzystywane w produkcji réznego rodzaju produktow
zywnosciowych i potraw oraz zasady doboru surowcéw {pochodzenia zwierzgcego i
roslinnego)

IBZ1_ W19

w zaawansowanym stopniu podstawowe zasady i praktyki stosowane podczas
opracowywania nowych produktow zywnosciowych w kontekscie ich bezpieczefistwa i
jakosci

JBZ1_W20

znaczenie prawidlowo dobranego opakowania do danego produktu zywnodciowego
Charakteryzuje wlasciwosci roznych opakowan

IBZI W21

wladciwosci 1 zna podziat dodatkéw do Zywnosci

IBZ1 W22

podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci przemystowej i prawa
autorskiego

JBZ1 W23

przemiany i zapotrzebowanie energetyczne organizmu czlowieka, a takze zna rol¢
sktadnikéw odzywezych i nieodzywezych w zachowaniu dobrego stanu zdrowia
Wskazuje i objasnia zasady racjonalnego zywienia réznych grup ludnosci




IBZ1_UO!

stosowaé podstawowe technologie informatyczne Wykazuje umiejgtnos¢ pozyskiwanta
i przetwarzania informacji z réznych zrédel takze w jezyku obcym Interpretuje i
poddaje je krytycznej ocenie, wykorzystujac wiedz¢ matematyczna, statystyczng i z
zakresu grafiki inzynierskiej Potrafi na podstawie zebranych informacji wykonywac
proste obliczenia procesowe i technologiczne

IBZ1_U02

precyzyjnie, zwigzle 1 wladciwie porozumiewa¢ si¢ z réznymi podmiotami w formie
werbalnej, pisemnej i graficznej w srodowisku akademickim/zawodowym | innych
$rodowiskach, takze w jezyku obeym na poziomie B2

JBZ1 UO03

sporzadza¢  raporty  techniczne/sprawozdania  Przygotowuje i przedstawié
prace/prezentacje (np. pisemna, multimedialng) na wskazany temat, réwniez w jezyku
obcym

IBZ1_U04

wykonaé zadanie obliczeniowe lub badawcze pod kierunkiem opiekuna naukowego
Potrafi wlasciwie opracowaé i zinterpretowa¢ uzyskane wyniki oraz poprawnie
sformutowaé wnioski

IBZ1 U035

przeprowadzi¢ anallzc; zagrozen oraz wskazac¢ potencjalne, krytyczne punkty kontrolne
w procesach produkcyjnych

JBZ1_U06

dobraé¢ i zastosowaé odpowiednig metodg analizy w celu rozwigzania okredlonego
problemu zwigzanego z jakodcia i bezpieczefistwem Zywnosci

JBZ1_U07

whasciwie przygotowaé probki/materialy i odczynniki do badai oraz postugiwaé sig
odpowiednim sprzgtem laboratoryjnym

JBZ1 U08

wyjasni¢ i stosowaé w praktyce glowne normy dotyczace bezpieczenstwa i jakosci
zywnosici, a takze stosowaé zasady BHP i dobrych praktyl laboratorynych {GLP} w
ramach éwiczef 1 w trakcie praktyk

JBZ1_U09

przeprowadzié podstawowe analizy dotyczace sktadu chemicznego, jakosci
mikrobiologicznej | wykonaé ocene cech organoleptycznych preduktu Zywnosciowego

JBZ1_U10

przeprowadzi¢ analize skladnikéw o wlasciwosciach alergizujacych

JBZ1_U11

dobraé odpowiednie do danego produktu dodatki do Zywnosci

est gotow do: .

cigglego doksztatcania sie i podnoszenia kwalifikacji. zawodowych oraz rozumie

JBZ1 KOl potrzebe rozwoju osobistego
- do pracy w zespole przyjmujac w nim rézne role Umiejetnie zarzgdza czasem i dziala w
JBZ1_K02 ) S
- sposob przedsiebiorczy
_ prawidlowego identyfikowania i rozstrzygania dylematéw zwigzanych z zawodem
JBZ1_K03 specjalisty ds. jakodci i bezpleczenstwa zywnodci Zna zawod poprzez odbycie
programowej praktyki
) przestrzegania zasad etyki zawodoweJ oraz ma sw1adomosc odpowiedzialnodcl za
JBZ1_K04 produkcje bezpiecznej zywnosci o wysokiej jakosci zdrowotnej oraz ksztaltowanie i
stan §rodowiska naturalnego
JBZ1 K05 wykazywania odpowiedzialnodci za prace wiasng i innych
informowania spoleczenstwa o dziataniach dotyczacych produkeji bezpieczngj
JBZ1 K06 zywno$ci oraz wspolorganizowania i inicjowania dzialan na rzecz $rodowiska

spotecznego i interesu publicznego







