Zalacznik 1 do Zarzadzenia Rektora nr 174/2020 z dnia 7 pazdziernika 2020 roku

OPIS PROGRAMU STUDIOW PODYPLOMOWYCH

Jednostka Uczelni organizujaca ksztatcenie na kierunku studiow:

WYDZIAt TECHNOLOGII ZYWNOSCI

Nazwa studiéw podyplomowych

‘Dyplomowany piwowar
— technologia browarnicza z elementami techniki

Kod poziomu Polskiej Ramy Kwalifikac P6S

Nazwa kwalifikacji *(jesli dotyczy)

Dyscyplina lub dyscyplina wiodaca Technologia Zywnosci i Zywienia
Jezyk ksztatcenia polski

Liczba semestrow ¥

Jezyk wyktadowy polski

Liczba punktéw ECTS konieczna do 31

uzyskania kwalifikacji

Ogolna charakterystyka studiéw podyplomowych

Opis kwalifikacji i
uprawnienia

Absolwent ma wiedze i umiejetnosci z zakresu technologii stodowniczej i browarniczej, surowcow oraz kontroli
jakosci. Potrafi opracowat recepture, planowac wytwarzanie nowych wyrobow piwowarskich, ma umiejetnosci i
kompetencje niezbgdne do organizowania i nadzorowania przebiegu proceséw technologicznych w browarze.
Zna zasady dziatania maszyn i urzadzen stosowanych do produkeji stodu i piwa. Zna zasady prawne
funkcjonowania browaru i dystrybucji wyrobow alkoholowych.

Informacje dotyczace osob
potencjalnie
zainteresowanych
uzyskaniem kwalifikacii,
zapotrzebowanie na
kwalifikacje, potrzeby
spoteczne

W ostatnich latach w Polsce nastapit gwattowny wzrost liczby browarow regionalnych, rzemiesiniczych,
restauracyjnych oraz domowych. Czesto sg to mikroprzedsiebiorstwa, w ktorych wiasciciel (lub
wspotwiasciciele) pefni(a) role technologa-piwowara, planisty, inzyniera itd. Osoby te z powodzeniem
prowadzg dzialaino$¢ bazujgc np. na swoim doswiadczeniu zawodowym lub na wiedzy zdobytej podczas
aktywnosci w obrebie piwowarstwa domowego.

Z uwagi na brak kierunkowego wyksztalcenia, kadra ww. browarow wykazuje zainteresowanie podnoszeniem
swoich kwalifikacji, jednak na rynku edukacyjnym dostepne sg wytgcznie krotkie (1-2 dniowe kursy) lub studia
wyzsze (np. browarnictwo i stodownictwo, technologia zywnosci, biotechnologia). Pierwsze rozwiazanie, z
uwagi na ograniczenia czasowe nie daje solidnej bazy w zakresie technologii browarniczej, natomiast druga
opcja oznacza studia trwajace 3,5-5 lat, na co wiele 0s6b juz obecnych na rynku pracy nie moze sobie
pozwoliC. Brak jest wigc oferty posredniej: dajacej w stosunkowo krotkim czasie, rzetelng porcje fachowej
wiedzy specjalistycznej.

Reasumujac, utworzenie studiow podyplomowych z zakresu browarnictwa wypetni luke na polskim rynku
edukacyjnym i pozwoli podnies¢ kwalifikacje wielu osobom czynnie pracujacym, lub planujacym zwiazac sie z
ww. sektorem.

Grupe docelowg stanowia;

1. Ppracownicy dzialow produkgji browardw (w celu uzyskania formalnych kwalifikacji),

2.Pracownicy dziatow pozaprodukeyjnych w duzych browarach (w celu umozliwienia zmiany stanowiska pracy
W razie potrzeby)

3.Studenci drugiego stopnia studiow (w celu uzyskania specjalistycznego wyksztalcenia browarniczego i
poprawy swojej sytuacji po wejsciu na rynek pracy po zakonczeniu studiow),

4.0soby bezrobotne (w celu zdobycia kwalifikacji i poprawy swojej sytuacii na rynku pracy),

5.Inne osoby zainteresowane tematyka browarnicza (np. piwowarzy domowi, itp. ).




OPIS EFEKTOW UCZENIA SIE

Studia podyplomowe: Dyplomowany Piwowar — technologia browarnicza z elementami techniki

Efekty uczenia sie:

Kod sktadnika Oni Odniesienie efektu do
. pis
opisu PRK* dyscypliny
WIEDZA - zna i rozumie:
procesy technologiczne w produkcji wyrobdw piwowarskich, dobor
PIWO W01 surowcow oraz operacji i procesow jednostkowych w produkcji roznego P6U_W -
- rodzaju piw oraz glowne przemiany chemiczne, od ktorych zalezy P6S_WG
przydatnos¢ technologiczna zardwno surowcow jak i wyrobow gotowych
, o P6U_W
PIWO W02 wspotczesne problemy/wyzwania, jakie stojg przed nowoczesnym PES WG RT
- przetworstwem zywnosci, w tym przemystem browarniczym Pg S_WK
zasady i ograniczenia zwigzane ze stabilizacjq piwa oraz wptyw metod p 6U_ W
PIWO_WO03  |stabilizacji na jako$¢ piwa; N RT
P6S_WG
zasady organizacji i aspekty prawne funkcjonowania browaru, zgodnie z
PIWO W04 krajowymi i miedzynarodowymi regulacjami prawnymi oraz podstawowe P6U_W RT
- zasady tworzenia przedsiebiorczosci indywidualnej w sektorze P6S_WK
browarniczym
PIWO W05 podstawowe techniki stosowane w fizyko-chemicznej, instrumentalnej i P6U_W RT
- sensorycznej analizie surowcow i produktéw piwowarskich P6S_WG
zagrozenia wynikajgce z biologicznego, chemicznego i fizycznego PEU W
PIWO_W06  |skazenia surowcow i produktow piwowarskich oraz minimalizacje ryzyka P6S W G RT
ich wystepowania -
PIWO_WO7  |warunki higieniczne i zachowanie czystosci w browarze POLW RT
- g 4 P6S_WG
rodzaj, budowe i zasade eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w PEU_W
PIWO_Wog s}odO\JA,lnictwie? browarr?ictwig ! ! ) ’ P6S_WG il
P6S_WK
) ) ) T P6U_W
PIWO_W09  |wplyw procesow technologicznych na sktad chemiczny i jako$¢ piwa PES WG RT
P6U_W
PIWO_W10  |nowoczesne technologie wykorzystywane w technologii browarniczej P6S_WG RT
P6S_WK
PIWO W11 warunki u;l)r’awy i przerpbu chmielu, produkty chmielarskie i ich P6U_W RT
przydatno$¢ technologiczna P6S_WK
UMIEJETNOSCI - potrafi:
przeprowadzic podstawowe analizy dotyczace skfadu chemicznego,
jakosci mikrobiologicznej i ocene cech sensorycznych surowcow i P6U_U
produktow piwowarskich; opracowac recepture piwa, dobraé surowce P6S_UW
PIWO_uot1 |7 " . . . RT
(jakosciowo i ilosciowo), zaplanowaé procesy produkcyjne oraz dokonac P6S_UO
podstawowych obliczen technologicznych zwigzanych z planowaniem i P6S_UU

kontrolg jakosci




Uzupetniajgce elementy programu studiow

Zwigzek z misjq i
strategig uczelni

Uniwersytet Rolniczy w Krakowie przygotowuje Kadry zdolne do sprostania wspotczesnym wymaganiom
Zrownowazonego rozwoju opartego na ekologicznych zasadach gospodarowania i korzystania z zasobow
Ziemi. Przewidujac kierunki przysziego rozwoju gospodarki, Uczelnia przekazuje przyszlym absolwentom
wiedze, umiejgtnosci | kompetencje w zakresie nauk rolniczych, lesnych, biologicznych, ekonomicznych,
inzynieryjnych i spotecznych.

Integralng czes¢ dziatalnosci Wydziatu Technologii Zywnoéci stanowia badania naukowe prowadzone w ramach
dzialalnosci statutowej oraz projektow badawczych krajowych i miedzynarodowych, ktére wspierajg proces
dydaktyczny. Zgodnie z priorytetami strategii Uczelni, Wydzialy dazg do ustawicznej aktualizacji i modyfikagji
programow ksztatcenia, poszerzajac zakres swojej oferty edukacyjnej, miedzy innymi poprzez uruchamianie
Studiow Podyplomowych.

Kierunki dziatan strategicznych wynikajace z Misji Uczelni obejmujq migdzy innymi nastepujace obszary
dziatalnosci: dydaktyke i ksztalcenie oraz badania i wdrozenia.

1. W zakresie dydaktyki i ksztalcenia strategicznym dziataniem Uczelni jest m.in. wzmacnianie ksztalcenia
praktycznego.

2. W zakresie badan i wdrozen — usprawnienie procesu komercjalizacji wynikow badan.Zgodnie z priorytetami
strategii Uczelni, Wydziat dazy do ustawicznej aktualizacji i modyfikacji programéw ksztatcenia, poszerzajac
zakres swojej oferty edukacyjnej, miedzy innymi poprzez uruchamianie Studiéw Podyplomowych.

Zasady ewaluacji
studiow podyplomowych

Ewaluacja studiow podyplomowych odbywa sie bedzie na podstawie analizy danych pochodzacych z
dokumentacji procesu dydaktycznego i dotyczy zgodno$ci merytorycznej tresci poszczegdlnych
modutow/przedmiotow ze zdefiniowanymi efektami ksztaicenia i programem ksztatcenia oraz poziomem
satysfakcji uczestnikow.

Przeprowadzana bedzie analiza ankiet, ktore dotyczg oceny przez studentdw zaje¢ dydaktycznych.

Zasady prowadzenia
zajec

1. Zajecia beda prowadzone przez pracownikow Uczelni z doswiadczeniem dydaktycznym i przygotowaniem
merytorycznym oraz specjalistow zewnetrznych, z doswiadczeniem praktycznym zdobytym w sektorze
browarniczym i okofobrowarniczym. Przewiduje sie nastepujace formy zajeé: wyktady, éwiczenia, seminaria
oraz wyjazdy terenowe. Stuchacze bedg oceniani w poszczegolnych przedmiotéw na warunkach
zamieszczonych w sylabusach oraz beda zdawali egzamin dyplomowy.

2. Stuchacze studiow podyplomowych sg zobowazani do przestrzegania zasad bezpieczenstwa podczas zajeé,
systematycznego uczeszczania na zajecia oraz regularnych opfat za studia. Nie spefnienie ww. kryteriow moze
skutkowat skresleniem z listy stuchaczy studiow podyplomowych.




dobrac i zastosowa¢ odpowiednig metode analizy w celu rozwigzania

P6U_U

PIWO_U02  |okreslonego problemu zwigzanego z jakoscia i bezpieczenstwem napojow RT
P6S_UK
alkoholowych
rzeprowadzic analize zagrozen oraz wskaza¢ potencjalne, krytyczne Fou_Y
PIwo_U03  |PZeP - anatlzg zag . Pofeniciaine, P6S_UW RT
punkty kontroli w procesach produkcyjnych
P6S_UU
P6U_U
PIWO_U04 |pozyska¢ informacje z roznych zrodel (bazy danych, literatura, i inne) P6S_UW RT
P6S_UK
identyfikowac i analizowa¢ zjawiska wptywajace na produkcje surowcow P6U_U
PIWO_L05 roslinnych (jeczmienia i chmJieIu)' e ' * P6S_UO il
yenie ’ P6S_UU
KOMPETENCJE SPOLECZNE - jest gotow do:
sledzenia i przyswajania nowosci w nauce o zywnosci i zywieniu w celu PEU K
PIWO_KO01  |uzupetniania specjalistycznej wiedzy technologicznej i/lub w badaniach P6S *KK RT
naukowych. -
. . . ) o . P6U_K
uznania znaczenia zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje
PIWO_K02 . . " o . . P6S_KO RT
bezpiecznej zywnosci, ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego. PES KR
swiadomej oceny poziomu swojej wiedzy | umiejetnosci oraz rozumie
PIWO K03 potrzebe ciggtego doksztalcania sie i podejmowania dziatan P6U_K P6S_KO RT
- zwigkszajacych aktywno$¢ zawodowa i spofeczng $rodowiska, w ktorym P6S_KK

Zyje i pracuie.




PLAN STUDIOW

Studia podyplomowe: Dyplomowany Piwowar — technologia browarnicza z elementami techniki.

Semestr studiow: 1

= w tym:
S
S ¢wiczenia
Lp. azwa przedmiotu o S T g § GC; §
> = = S 5 .
| <C o
w
1. Surowce browarnicze S 37 17 - 20
2. Procgsyl urzadzenia dziatu 3 24 1 ) 10
warzelni
3. F(le.rmer)taclja, dojrzewanie i 3 2 3 20
stabilizacja piwa
4. Praktyczne aspekty
funkcjonowania browaru i kontrola 2 9 9 - -
jakosci
5. Seminarium dyplomowe 3 9 - 9 -
A. RAZEM W SEMESTRZE 16 102 43 9 50

*Cwiczenia specjalistyczne obejmuja éwiczenia laboratoryjne, warsztatowe, terenowe, projektowe i inne.



Semestr studiow: 2

o w tym:
‘<’
N
5
N 7 & :
2 ¢wiczenia
% &
Lp. Nazwa przedmiotu 3 > S
. g 8 g 2 s L) *8
| = 3 g Z
3 < =
< > o
- < 2
5]
1. Surowce browarnicze 1 2 2 -
2. Proce.sy i urzadzenia dziatu 3 ”3 g i 5
warzelni
3. Férhmen.taq-a, dojrzewanie i 3 18 3 i 5
stabilizacja piwa
4. Praktyczne aspekty
funkcjonowania browaru i 6 49 19 5 25
kontrola jakosci
5. Seminarium dyplomowe 2 6 - - -
A.RAZEM W SEMESTRZE 15 98 42 5 45




Przedmiot:
Surowce browarnicze

SYLABUS

Wymiar ECTS

6

Realizowane efekty uczenia sie

PIWO_W05; PIWO_W11; PIWO_U05; PIWO_W01; PIWO_W02; PIWO_W03;
PIWO_WO05; PIWO_W08; PIWO_W09; PIWO_W10; PIWO_U01; PIWO_U02

Forma zaliczenia koricowego

zaliczenie na ocene

Prowadzacy przedmiot

Nazwa jednostki wiasciwej dla
koordynatora

Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

Koordynator przedmiotu

Tresci nauczania:

Wyktady 19 godzin
Tematvka sktad chemiczny poszczegolnych surowcow browarniczych i ich wplyw na przebieg procesow i jako$¢ piwall
2ai éty zasadnos¢ wykorzystywania materiatéw pomocniczych w browarnictwiel

¢ zasady obliczania receptury |
Cwiczenia 20 godzin

Tematyka |analiza jakosci wody technologicznej, analiza jakosci chmielu, analiza jakosci jeczmienia i stodu; obliczenia

zajec technologiczne

Seminarium

.... godzin

Tematyka
zajec

Sposoby weryfikacji
efektéw uczenia sie oraz
zasady oceny

egzamin pisemny (testowy) - 50% udziatu w ocenie koncowej; ocena za zadania wykonywane
w ramach ¢wiczen - 50% udziatu w ocenie koncowe;j

Literatura:

Podstawowa Technologia stodu i piwa, W. Kunze, VLB Berlin; Brewing Element Series: Malt, John Mallet,

Uzupetniajaca Journal of the Institute of Brewing, Journal of American Society of Brewing Chemists




SYLABUS

Przedmiot:
Fermentacja, dojrzewanie i stabilizacja piwa
Wymiar ECTS 6

PIWO_WO01; PIWO_W02; PIWO_WO03; PIWO_W05; PIWO_W08; PIWO_W09;
PIWO_W10; PIWO_U01; PIWO_U02
Forma zaliczenia koricowego zaliczenie na oceng

Realizowane efekty uczenia sig

Prowadzacy przedmiot
Nazwa jednostki wiasciwej dla
koordynatora

Koordynator przedmiotu

Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

Tresci nauczania:

Wyktady 16 godzin
podstawowe zasady gospodarki drozdzami w browarze oraz organizacji pracy dziatu fermentacji, przemiany
Tematyka | . ) L ) .
saieé biochemiczne zachodzace podczas fermentacji piwa, zasady kontroli procesu fermentacii, kontrolowane
1 parametry oraz sposob kontroli jakosci w dziale fermentacji
Cwiczenia 25 godzin
dobor zasad propagacii i fermentacji w zaleznosci od stylu piwa oraz rodzaju stosowanych mikroorganizmowi
Tematyka R . e .
. analiza jako$ci mtodego piwa w celu okreslenia przebiegu procesu fermentagjil
zajec L . .
podstawowe obliczenia technologiczne dziatu fermentaciil
Seminarium .... godzin
Tematyka
zajec
Sposoby weryfikac;ji

egzamin pisemny (testowy) - 50% udzialu w ocenie koricowej; ocena za zadania wykonywane

efektéw uczenia sie oraz L ' Co .
¢ w ramach ¢wiczen - 50% udzialu w ocenie koricowej

zasady oceny

Literatura:

Technologia stodu i piwa, W. Kunze, VLB Berlin; 2. Yeast: The Practical Guide to Beer

i Fermentation, Jamil Zainasheff, Chris White, Brewers Publications, 2010

Uzupetniajaca Journal of the Institute of Brewing, Journal of American Society of Brewing Chemists




SYLABUS

Przedmiot:
Procesy i urzadzenia dziatu warzelni
Wymiar ECTS 6

PIWO_WO01, PIWO_WO02; PIWO_W03,; PIWO_W05; PIWO_W08; PIWO_W09;
PIWO_W10; PIWO_U01; PIWO_U02

Forma zaliczenia koricowego zaliczenie na ocene

Realizowane efekty uczenia sie

Prowadzacy przedmiot
Nazwa jednostki wtasciwej dla
koordynatora

Koordynator przedmiotu

Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

Tresci nauczania:
Wyktady 22 godziny

Tematyka |Parametry technologiczne $rutowania, zacierania, filtracji zacieru, gotowania brzeczki i klarowania brzeczki.
zajec Urzadzenia dziatu warzelni; Techniki prowadzenia poszczegolnych procesow i ich cele.

Cwiczenia 25 godzin

Tematyka [Wykorzystanie enzyméw do zacierania; analiza goryczki i obliczanie stopnia izomeryzagji chmielu,

zajec temperatura kleikowania skrobi, surowce niestodowane w browarnictwie; analiza jakosci brzeczki stodowe;
Seminarium .... godzin
Tematyka

zajec

Sposoby weryfikacji

egzamin pisemny (testowy) - 50% udzialu w ocenie koncowej; ocena za zadania wykonywane

efektow uczenia sie oraz e . Co .
¢ w ramach ¢wiczen - 50% udziatu w ocenie koncowej

zasady oceny

Literatura:

Podstawowa Technologia stodu i piwa, W. Kunze, VLB Berlin;

Uzupetniajaca Journal of the Institute of Brewing, Journal of American Society of Brewing Chemists




SYLABUS

Przedmiot:

Praktyczne aspekty funkcjonowania browaru i kontrola jakosci
Wymiar ECTS 8

Realizowane efekty uczenia sie PIWO_W04; PIWO_WO06; PIWO_WO07; PIWO_U03
Forma zaliczenia kofncowego zaliczenie na oceng

Prowadzacy przedmiot
Nazwa jednostki wiasciwej dla
koordynatora

Koordynator przedmiotu

Katedra Technologii Fermentacii i Mikrobiologii

Tresci nauczania:
Wyktady 28 godzin

Prawne aspekty funkcjonowania browaru, praktyczne aspekty produkcji stodu, praktyczne aspekty

Iae‘m:tyka wytwarzania brzeczki, praktyczne aspekty fermentacji, rozlew piwa, mycie butelek, systemy zapewniania
I jakosci w browarze; zagadnienia energetyki w browarze
Cwiczenia 25 godzin

Tematyka |Wizyta terenowa w browarze; praktyczne aspekty zarzgdzania browarem; analiza fizykochemiczna piwa;
zajec obliczenia zwigzane z dostarczaniem energii

Seminarium ... godzin
Tematyka
zajec

Sposoby weryfikaciji
efektow uczenia sie oraz
zasady oceny

egzamin pisemny (testowy) - 50% udziatu w ocenie koncowej; ocena za zadania wykonywane
w ramach ¢wiczen - 50% udziatu w ocenie koncowej

Literatura:

Podstawowa Technologia stodu i piwa, W. Kunze, VLB Berlin;

Uzupetniajaca Journal of the Institute of Brewing, Journal of American Society of Brewing Chemists




SYLABUS

Przedmiot:

Seminarium dyplomowe

Wymiar ECTS 5

Realizowane efekty uczenia sie PIWO_U04; PIWO_K01; PIWO_K02; PIWO_K03
Forma zaliczenia koricowego zaliczenie na ocene

Prowadzacy przedmiot

NdZWd JCUTTUSIRT WIdSUIWETT UTa

Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

kaardunatara

Koordynator przedmiotu

Tresci nauczania:

Wyktady

Tematyka
zajec

Cwiczenia
Tematyka
zajec

Seminarium 15 godzin

Tematyka |[Omowienie sposobu poszukiwania literatury zrodiowej; przygotowanie prezentacii, sztuka prezentacii;
zajec zagadnienia surowcow browarniczych; procesy warzelni; fermentacja i dojrzewanie piwa

Sposoby weryfikacji
efektow uczenia sie oraz |prezentacja wybranego zagadnienia z zakresu stodownictwa i browarnictwa na ocene
Zasadv oceny

Literatura:

aktualne dane dotyczace rynku browarniczego, najnowsze wyniki badan publikowane w

Podst:
odstawowa roznych zrédtach,

Uzupetniajaca Journal of the Institute of Brewing, Journal of American Society of Brewing Chemists




Regulamin studiéw podyplomowych
»Dyplomowany piwowar - technologia browarnicza z elementami techniki”,
prowadzonych w Uniwersytecie Rolniczym im. H. Kotfataja w Krakowie

§1

Postanowienia ogolne
Studia podyplomowe trwajg dwa semestry.
Prowadzone sg w formie zjazdow, w ktorych wymiar zaje¢ nie przekracza 12 godzin zajec
dydaktycznych w ciggu dnia.
Program ksztatcenia na studiach podyplomowych umozliwia uzyskanie przez stuchacza co
najmniej 30 punktow ECTS.
Na studiach podyplomowych mozliwe jest prowadzenie wybranych zaje¢ dydaktycznych z
wykorzystaniem technik i metod ksztaicenia na odleglos¢ (z lub bez bezposredniego udziatu
prowadzacego).

§2
Kierownik i sekretarz studiow podyplomowych
Kierownik studiow podyplomowych, za zgoda Rektora wyznacza Sekretarza studiow
podyplomowych.
Kierownik studiow podyplomowych odpowiada za organizacje studiow oraz sprawuje nadzér nad
ich realizacjg przez stuchaczy oraz za obstuge administracyjna.
Kierownik oraz Sekretarz studiéw podyplomowych sprawujg nadzér nad obstugg administracyjng
(m.in. prawidiowo prowadzonag dokumentacjg toku studiéw w teczce stuchacza i w systemie
informatycznym obowigzujacym w Uczelni).
Do obowigzkéw Kierownika nalezy:
> organizacja procesu rekrutacji i naboru na studia podyplomowe,
> opracowanie harmonogramu realizacji zaje¢ dydaktycznych,
> zapewnienie kadry dydaktycznej oraz  zabezpieczenie sal  dydaktycznych
i laboratoriow wraz z niezbednym wyposazeniem, umozliwiajacych prawidiowg realizacje
programu studiow,
> nadzor nad realizacjq zaje¢ przez stuchaczy oraz opracowanie planu rozliczenia
przedmiotow i innych zajec,
> sporzadzanie dokumentaciji dotyczacej studiow podyplomowych.
Kierownik  studiow  podyplomowych  sporzadza  sprawozdanie merytoryczne
i finansowe z danej edyciji studiow podyplomowych.
Kierownik odpowiada za rozliczenie w systemie informatycznym uczelni zaje¢ dydaktycznych
realizowanych w ramach studiow podyplomowych.

§3
Rekrutacja na studia podyplomowe
Do odbywania studidw podyplomowych uprawnieni sa absolwenci studiow wyzszych,
legitymujacych sie  dyplomem licencjata, inzyniera, magistra, magistra inzyniera
lub réwnorzednym.



5.

6.

W przypadku dyplomu uzyskanego na uczelni zagranicznej, na wezwanie do dyplomu nalezy
dotgczy¢ ttumaczenie wykonane przez tlumacza przysiegtego.

Informacja o naborze na studia podyplomowe podawana jest na stronie internetowej jednostki
prowadzacej studia.

Rekrutacja moze by¢ przeprowadzona w formie elektroniczne;.

O zaakceptowaniu kandydata na stuchacza studiow podyplomowych decyduje kolejnosé
zgtoszenia, po pozytywnej weryfikacji posiadanych uprawnien, przy czym pierwszenstwo majg
osoby aktywne zawodowo w sektorze browarniczym.

Kandydat zostaje stuchaczem studiéw podyplomowych po zawarciu z Uczelnig umowy o
warunkach odptatnosci za $wiadczone ustugi edukacyjne oraz uiszczeniu naleznej optaty.
Kandydaci ubiegajacy sie o przyjecie na studia podyplomowe zobowigzani sg ztozy¢ nastepujace
dokumenty:

» podanie o przyjecie na studia podyplomowe,

» kwestionariusz osobowy,

» kopie dyplomu ukonczenia studiow wyzszych,

» dwa zdjecia o wymiarach 35x45 mm.

§4
Prawa i obowiazki stuchacza
Stuchacz jest obowigzany postepowa¢ zgodnie z trescig niniejszego regulaminu studiow
podyplomowych, przestrzegaC przepisow obowigzujacych w Uczelni, wykonywa¢ terminowo i
rzetelnie zarzadzenia jej wladz i organéw.
Stuchacz ma dbac o dobre imie Uczelni oraz szanowacé jej tradycije i zwyczaje.
Stuchacz jest obowigzany przestrzega¢ zasad etyki oraz przepisdw prawa o ochronie wtasnosci
intelektualnej, w tym przygotowywac prace zaliczeniowe z poszanowaniem praw autorskich.
Stuchacz ma prawo do:
» udziatu w zajeciach dydaktycznych przewidzianych programem i planem realizowanych
studiow podyplomowych, korzystania z pomocy nauczycieli
oraz korzystania z pomieszczen i urzadzen dydaktycznych,
» informacji 0 warunkach, zakresie merytorycznym, formie
I terminie uzyskania zaliczeh oraz terminie ogtoszenia wynikdw zaliczen,
przy uwzglednieniu zasad dokumentowania przebiegu studiow prowadzonym
w uczelnianym systemie informatycznym,
» wgladu do prac pisemnych bedacych podstawg zaliczenia zaje¢
oraz merytorycznego uzasadnienia uzyskanej oceny,
> informacji o zakresie i warunkach prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, w tym dotyczacych
tresci i form zaje¢ oraz efektéw uczenia sie, formy przeprowadzenia sprawdzianow wiedzy
lub umiejetnosci i zaliczania zajet,
> mozliwosci korzystania ze zbiorow bibliotecznych systemu biblioteczno-informacyjnego
Uczelni, na zasadach okre$lonych w Uczelni.
Stuchacz traci powyzsze prawa z chwilg skreslenia z listy uczestnikow studiow podyplomowych
lub zakonczenia studidw.
Stuchacz ma obowigzek:
» aktywnego uczestnictwa we wszystkich formach i rodzajach zajec,



» terminowego przystepowania do zaliczen zaje¢ oraz spetniania innych wymogow
okre$lonych w programie studiow,

» usprawiedliwienia  krotkotrwate] nieobecnosci  na  zajeciach nie  pozniej niz
na nastepnych zajeciach, na ktorych jest obecny, przy czym tryb usprawiedliwiania i sposdb
uzupetniania zalegtosci wynikajacych z nieobecnosci okresla prowadzacy zajecia,

» terminowego zaliczania semestru,

» terminowego wnoszenia opfat.

Stuchacz powinien wyraza¢ opinie o programie ksztalcenia, organizacji toku studiow,
nauczycielach akademickich i nauczaniu poprzez aktywne uczestnictwo w ocenie prowadzonej
w ramach Uczelnianego Systemu Jakosci Ksztatcenia, regulowanego odrebnymi przepisami.

§5
Zaliczenia i skreslenia
Okreslone w programie studiow przedmioty lub moduty zaje¢ koncza sie zaliczeniem na jedng
oceng koncowa,
Przy zaliczeniach stosuje sie nastepujacg skale ocen i odpowiadajace im skale
w systemie ECTS:

» bardzo dobry (bdb) 50 =A;
» dobry plus (db+) 4,5 =B,;
» dobry (db) 4,0=C;
» dostateczny plus (dst+) 3,5=D;
» dostateczny (dst) 3,0=E;
» niedostateczny (ndst) 20=F.

lub adnotacije zaliczony (zal.) i niezaliczony (nzal.).
W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej studentowi przystuguje  prawo
do poprawy oceny w terminie ustalonym przez koordynatora przedmiotu.
Egzamin  dyplomowy  powinien  by¢é  zlozony w  wyznaczonym  terminie
lub w uzasadnionych przypadkach w terminie ustalonym indywidualnie na wniosek studenta za
zgodg Kierownika studiow.
W przypadku negatywnej oceny egzaminu dyplomowego, kierownik studiow podyplomowych
okre$la termin egzaminu poprawkowego.
Skreslenia z listy uczestnikow studiéw dokonuje Rektor, Dziekan lub inna osoba uprawniona w
przypadku:
» niepodjecia studidw podyplomowych,
» pisemnej rezygnacji ze studiow,
> nieuzyskania  zaliczenia  przedmiotow  i/lub  modutbw  danego  semestru
w okreslonym terminie,
» nieztozenia w terminie egzaminu dyplomowego,
> niewniesienia opfat zwigzanych z odbywaniem studiow,
» niepodpisania przez studenta przediozonej przez Uczelnie umowy o warunkach odpfatnoéci
za Swiadczone ustugi edukacyjne na studiach podyplomowych.

Kierownik studiow podyplomowych informuje stuchacza o wszczeciu procedury skreslenia za
pomocg poczty elektronicznej na adres wskazany na umowie.



§6
Ukonczenie studiow podyplomowych

1. Dokumentem potwierdzajacym ukonczenie studiow podyplomowych jest $wiadectwo wydane
przez Uczelnig, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

2. Warunkiem wydania S$wiadectwa ukonczenia studiow podyplomowych jest uzyskanie
okreslonych w programie tych studiow wszystkich efektow ksztatcenia, potwierdzone zaliczeniem
wszystkich przedmiotow i modutéw zaje¢ dydaktycznych oraz uzyskaniem wymaganej liczby
punktow ECTS.

3. Podstawe do uzyskania oceny koncowej studiow okreslonej na $wiadectwie stanowi $rednia
wazona z ocen z zaje¢ dydaktycznych (60%) oraz egzaminu dyplomowego (40%).

4. Celem ustalenia oceny koncowej wyniki zaokragla sie nastepujaco:

do 3,259 - dostateczny (3,0)
3,260 - 3,759 - dostateczny plus (3,5)
3,760 - 4,259 - dobry (4,0)

4,260 — 4,509 - dobry plus (4,5)

od 4,510 - bardzo dobry (5,0)

§7
Odptatnos¢ za studia podyplomowe
1. Prowadzone studia podyplomowe w uczelni sg odptatne i samofinansujace.
2. Terminy wnoszenia oraz ich wysoko$¢, okresla umowa o warunkach odptatnosci za $wiadczone
ustugi edukacyjne na studiach podyplomowych.

- T
PROREKT
ds. Esziadcenis

dr hab. inZ. Anér%]



